Istruzioni bricolage Torta
pannolini «Castello» =

Gli ,ingredienti”: 35 pannolini 30 cm forma per la base: un

S0y cerchio di solido cartone
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Preearazione:
30 cm

1. Ritagliare dal cartone grosso un cerchio del diametro di 30 cm!

2. Arrotolare tutti i pannolini fissandoli tramite gli elastici. ~~—
2 pannolini devono essere inseriti nei rotoli di carta.
La copertina serve arrotolata come stabilizzatore e viene
posta nel centro della torta, fissandola con I'elastico grande! “

3. Fissare tutti i pannolini con I'aiuto delle mollette, posizionarli .
attorno la copertina al centro ed inserirle nell’estatico. P

4. 2 pannolini vengono inseriti nei rotoli di carta e posti sui
lati della torta!

5. Attorno a tutti i pannolini deve essere applicato ora il nastro v
da regalo che finisce con un bel fiocco!

6. Ritagliare ora dei cerchi di 15 cm @ e 9 cm @ dal cartoncino. ‘20 {O ‘ -

Questi devono essere tagliati fino a meta cerchio e sovrapposti

arrotolandoli leggermente per formare i tetti delle torri. Incollarli N “

sul punto giusto e posizionarle sulle torri!

7. Nella torre grande viene inserito lo stecchino di legno al quale viene
incollato un triangolo di cartoncino bianco!

8. 0ra si pud decorare! Non sono posti limiti alla fantasia!
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